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L_os productos de la acuicultura son una realidad en los

Acuicultura = Produccion

controlada de organismos
acuicolas (peces, crustaceos,
moluscos, algas etc) ”

+ Rentab I =

+ Cercana

+ Conocida + Segura

8 + Sostenible

+ Calidad (frescura)
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Cualidades del Pescado

+ Proteina muy digestible

+ w3 = Reduccion colesterol,
maduracion y crecimiento cerebral de
ninos, procesos inflamatorios,
enfermedades cardiovasculares
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Ventajas del pescado de acuicultura

1) Incremento sostenible de pescado

2) Total disponibilidad anual
3) Tamano uniforme
4) Sacrificio adecuado sin fatiga

5) Maxima frescura (etiguetado)
6) Elevado contenido en w3
/) Ausencia de anisakis

8) Precio muy competitivo
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Estado Pesca Acuicultura Mundo (FAO, 2018)

FIGURE 50

GLOBAL CAPTURE FISHERIES AND AQUACULTURE PRODUCTION, 19902030
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Evolucion de la Poblacion Mundial y Consumo de
Pescado (Estado Pesca Acuicultura Mundo FAQO, 2018)

FIGURE 2
WORLD FISH UTILIZATION AND APPARENT CONSUMPTION
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PESCA €<-> ACUICULTURA
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Evolucién origen pescado en Europa 1976 - 2017 (FAO-APROMAR)

Usos no almentanos

B Sakbs netn knport—Espart Déficit Pescado Europa

® Produccion Acucultura

B [Desembarcos Pesca

¢,9.4 millones toneladas y
19 mil millones euros?
Déficit Pescado Espana 2
i3 mil millones de euros!

Cantidades {millones de t)
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Principales paises productores de pescado en Europa
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Figure 2.2: Aquaculture production in EU Member States in terms of weight: 2014.
* Note: 2013 data is used. Source: EUROSTAT, 2016
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Evolucién de la Produccion de Acuicultura en la CV. (APROMAR)
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iClochina Valenciana!
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Figura T D agrama da produccion as, By l & ool o ki an ELrop on 20117, Basada an dafos da FEAR, FAQ y AFROMAR, L L T a—

Aquacul.  13.643

Pesca 1,057
Import. 15.100 Déficit Espafa: Import. 11.300
S g8 8.300 + 4.700 = Export 6.600

PR e 000 13.000 toneladas Mercado  26.500
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CULTURA Prologo Por José Maria Anson

astronomia del siglo XXI

Presidente Real Academia Espafiola Gastronomia

“los pescados y mariscos que proceden de la
acuicultura tienen una calidad excelente y pueden
someterse a las mismas preparaciones culinarias que
las del pescado salvaje”

Acuicultura: la cocinacomo respuesta al producto
José Maria Anson y Ferran Adria

“Los productos espaioles de acuicultura, como la dorada o la lubina, el
rodaballo, la trucha, el lenguado y hasta el langostino, sin olvidar las ostras
o los mejillones, son materiales creativos excelentes, una argamasa que da

pie perfectamente a realizar todo tipo de sinfonias en los fogones”

L os pescados v mariscos de cultivo en la restauracion
José Maria Anson y Juan Mari Arzak

‘maravillosa oportunidad para la cocina familiar y tradicional, una suerte de
democratizacion de los fogones, puesto que permite que todas las
economias tengan acceso a la materia prima de calidad”
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Resumen

1.- La acuicultura es necesaria para proporcionar pescados y
mariscos a la humanidad

2.- Los pescados de acuiculturason unarealidad en los mercados
nacionales e internacionales

3.- La acuicultura es una actividad econdmica que da trabajo vy
bienestar social en zonas rurales y costeras

4.- La calidad de los pescados de acuicultura esta garantizada por
un proceso productivo controlado, pero necesita de un mejor
etiquetado y control

1) Mejora la gobernanzay laigualdad internacional
de oportunidades - Administracion

2) Mejoratecnologicapara optimizar produccién - Empresas - OPIs

3) Recuperar la confianza del consumidor y aumentar
consumo (etiquetado y marcas) = Consumidor
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Conclusion

CAMBIO DE PARADIGMA EN
LA ADMINISTRACION >
ACUICULTURA SECTOR

ESTRATEGICO Y ECONOMIA

DE CONOCIMIENTO
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iPor favor, hoy coman un pescado de granjal!



